
Le Moulin de Mitou 
M E N U  D U  M O U L I N

3 8 €

Entrées

Plats

Desserts

Royale au foie gras et crème de
lentilles.
St jacques rôties à la moelle.

 

Dos de cabillaud rôti harissa
maison (douce) au piment du
Périgord.
Côte de veau aux morilles.

Rocamadour.
Moelleux au chocolat et crème
montée au caramel.



Le Moulin de Mitou 
M E N U  

A  P A R T A G E R
8 0 € P O U R  2  P E R S O N N E S

LA TERRE

Chiffonnade de jambon ibérique affiné
30mois

-
Côte de bœuf maturée.

-
dessert au choix

LA MER
(Uniquement sur réservation)

12 huitres Marennes N°2
-

Parillada de poisson
(Cabillaud, bar, saumon, moules et gambas)

-
Dessert au choix


