
Le Moulin de Mitou 
M E N U  D U  M O U L I N

3 8 €

Entrées

Plats

Desserts

Foie gras mi-cuit à la truffe d’été
et confiture pomme, poire et
noix.
Stracciatella, olives et noix.

 

Cassoulet (Maison Teyssier,
saucisse de Toulouse et
manchon de canard).
Filet de bar meunière.

Rocamadour.
Profiteroles fraises et citron.

Demander l’ ardoise pour le menu qui change tous les jours



Le Moulin de Mitou 

A  P A R T A G E R

Foie gras mi-cuit, confiture pommes, poires et
noix, boule multi céréales, deux verres de
Rosette.  25€

 
Planche Mixte, charcuteries et fromages
régionaux 25€

Salade Périgourdine (mélange de jeunes pousse,
foie gras mi-cuit, magret de canard séché, gésier,
noix)  pour 2 personnes 28€.

Salade du moment (selon l’humeur du chef) pour
2 personnes 28€ 

 


